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環控菇室環控菇室環控菇室環控菇室

2005年8月號的通訊曾報導有一農場使用環控溫室來培植有機靈芝。近聞該農場
亦以環控設施來作全年生產有機黑頭草菇，故再前往探訪並向大家作出報導。

該農場以一間龐大的溫室分間成多間獨立菇室。每間菇室配備自動化蒸氣輸送系
统、噴霧器、通風設施及燈照來調節室內光度、温度、濕度及通風程度以便適應
草菇的不同生長階段。

栽培管理栽培管理栽培管理栽培管理

採收採收採收採收

菇房外貌 蒸氣輸送系統 噴霧器 通風設施每間菇室外都設置室內温度及栽培料温度顯示器以便調控菇室的環境。
使用移動方便的多層金屬架作為培育出菇的菇牀。

栽培料為廢棉、麥麩及少量石灰；經發酵及蒸汽消毒後便可讓黑頭草菇菌種行菌。
行菌環境為高濕、高温及無光照。落種後第2天可噴灑石灰水來調節栽培料的酸鹼

度至 PH 7，以利子實體生長(出菇)。

子實體生長條件 :  室温 330C ,  料温300C , 濕度 90% , 良好通風 , 光度 500 lux

行菌中 出菇初期 出菇後期
落種後第7天開始採收。
採收期约3至4天。因草菇
不耐貯運，故新鮮草菇甚
有市場潛力。


